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Citta di Legnano . . . ooperativa W socale o
Strumenti plurilingue per I'orientamento

IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11 ’a
@IALdiLegnano
Il Centro di Formazione Professionale offre agli studenti un percorso di studi basato sull’esperienza tecnica e di laboratorio.
Nei corsi di formazione professionale si studiano soprattutto materie tecniche legate al lavoro. Questi corsi prevedono molte ore di attivita pratiche nei

laboratori e di stage/ tirocinio nei luoghi di lavoro. La formazione professionale permette di avere conoscenze e capacita per entrare nel mondo del lavoro.
Lo studente che sceglie questo tipo di scuola deve essere orientato e predisposto al mondo del lavoro ed essere motivato e appassionato alla professione di

indirizzo.
ATTIVITA’ DI STUDIO IN CLASSE ATTIVITA’ DI STAGE
le materie di base comuni a tutti le tipologie di scuola sono indispensabili per Lo STAGE é parte integrante del percorso formativo € “scuola in
assolvere I'obbligo scolastico. Al centro di formazione professionale sono Azienda”. lo stage o tirocinio deve essere un’esperienza attiva per
proposte in modo piu pratico. imparare la professione.
ITALIANO E COMUNICAZIONE, Primo anno 2 giorni a settimana di laboratorio a scuola
INGLESE, STORIA, MATEMATICA E SCIENZE,
INFORMATICA,ORIENTAMENTO, Secondo anno laboratorio a scuola + 425 ore in azienda
ATTIVITA FISICHE E MOTORIE,ETICA,
SCIENZE DEGLI ALIMENTI. Terzo anno laboratorio a scuola + 495 ore in azienda
Quarto anno laboratorio a scuola + 450 ore in azienda
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RISTORAZIONE CUCINA

Al termine del
percorso lo studente avra
competenze ed esperienza
- per realizzare ogni
tipologia di preparazione
culinarie;

- competenze relative
all'intero processo
produttivo della ristorazione

® ° ed alle normative vigenti nel
settore.
A -
Wiy e
Queinr

RISTORAZIONE SALA BAR

Al termine del percorso lo
studente avra competenze ed
esperienza
- persvolgere,
individualmente e/o in
collaborazione con altri, la
somministrazione e la vendita
di alimenti e bevande;
-realizzare i
diversi tipi di servizio di sala
(dal ristorante al Grand Hotel) e
le principali preparazioni di bar.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

Pasticeert

Al termine del percorso lo studente
avra competenze ed esperienza

- per realizzare ogni tipologia di
prodotto di panetteria e pasticceria,
attraverso I'impiego di tecniche
adeguate;

= e la conoscenza delle
normative vigenti in materia di igiene
e sicurezza.

| contenuti professionali e gli stages
sono realizzati in collaborazione con
L’Associazione Panificatori della
Provincia di Varese.

SBOCCHI PROFESSIONALI

L'aiuto cuoco puo lavorare in tutte le aziende del
settore ristorazione (ristoranti, mense, self-
service) e della grande distribuzione (reparti
gastronomici).

SBOCCHI PROFESSIONALI

L'allievo diplomato si inserisce in aziende di
ristorazione, ristoranti tradizionali, ristoranti
gourmet, ristoranti per banchetti, ristoranti
d’albergo e Grand Hotel, ecc.) e in esercizi pubblici
di vendita (bar, pub, enoteche).

SBOCCHI PROFESSIONALI

Al termine del corso di formazione i diplomati potranno
trovare impiego in aziende artigiane ed industriali del
settore panificazione e pasticceria e della grande

distribuzione.
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MATERIE TECNICO- PROFESSIONALI
e Scienze dell’alimentazione
® Sicurezza e Igiene
e Laboratorio professionale (Cucina,
curvatura di Paste fresche e pasticceria da
piatto, macelleria)

MATERIE TECNICO- PROFESSIONALI
e Scienze dell’alimentazione
® Sicurezza e Igiene
e Laboratorio professionale (Sala Bar,
curvatura cucina e Pasticceria)

MATERIE TECNICO- PROFESSIONALI

Scienze dell’alimentazione

Sicurezza e Igiene

Laboratorio professionale (Panaria, Pasticceria,
curvatura Sala bar, gastronomia e
confezionamento)

3 ANNI DI STUDIO
3 ANNI ->QUALIFICA PROFESSIONALE

QUARTO ANNO -> DIPLOMA TECNICO

Sede di Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Sede di Saronno
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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Lingua inglese

IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11
@IALdiLegnano

sal

LOMBARDIA

The Centro di Formazione Professionale offers students a curriculum based on technical and workshop experience.
In vocational training courses, students will focus on work-related technical subjects. These courses include many hours of practical activities in
workshops and internships in real work places. Vocational training provides knowledge and skills to enter the workforce.
The student who chooses this type of school must be oriented and prepared for entering theforce work and be motivated and passionate about
their target profession.


http://maps.google.com/?daddr=45.592824,8.922702
https://www.facebook.com/IALdiLegnano/
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CLASSROOM STUDY ACTIVITIES INTERNSHIP ACTIVITIES
At the vocational training centre, basic subjects (mathematics, Italian, The internship is an integral part of the training course. It takes place
English...) are handled in a more practical way. in a company and it is a practical experience aimed at learning the
All students have a Tablet at their disposal. target profession
ITALIAN AND COMMUNICATION, First year 2 days a week in the school workshop
ENGLISH, HISTORY, MATHEMATICS AND SCIENCE,
INFORMATION TECHNOLOGY,ORIENTATION, Second year 425 hours
P.E., ETHICS,
FOOD SCIENCE. Third year 495 hours
Fourth year 450 hours
Legnano Institute Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria
Saronno Institute Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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RISTORAZIONE CUCINA

At the end of the
course the student will have
skills and experience necessary
- to carry out all kinds of
culinary preparations;

- to know and handle the
entire production process in

= the catering industry and the
‘ laws and regulations specific to
o e the sector.
-
WL e
Cueirns

RISTORAZIONE SALA BAR

At the end of the course the
student will have the skills and
experience necessary

- to perform, individually
and/or in team the serving and
selling of food and beverages;
- to carry out different types
of Front of house service (from
restaurants to grand hotels)

and the main bar preparations.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

At the end of the course the
student will have the skills and
experience necessary

- to make all types of bakery and
pastry products, through the use of
appropriate techniques;

- toknow and handle current
hygiene and safety regulations.
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Pustisceris

WORK POSSIBILITIES

The kitchen assistant will be able to work in all
the companies of the catering sector (restaurants,
canteens, self-service) and in large-scale
distribution (gastronomy departments).

WORK POSSIBILITIES

The graduated student will be able to work in
catering companies, traditional restaurants,
gourmet restaurants, banquet restaurants, hotel
restaurants and grand hotels, etc. and in public
sales establishments (bars, pubs, wine bars).

WORK POSSIBILITIES

At the end of the course, graduates will be able to find
employment in artisan and industrial companies in the
bakery and confectionery sector and in the large-scale
retail trade.




Citta di Legnano

Wstripes

Strumenti plurilingue per I'orientamento

Lingua inglese

TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBIJECTS
® Food science

e Safety and hygiene
e Practical workshops (cooking, making fresh
pasta and plate dessert, butchery)

TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBIJECTS
® Food science

e Safety and hygiene
e Practical workshops (bar, kitchen and pastry)

TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBJECTS
® Food science

e Safety and hygiene

® Practical workshops (bakery, pastry, bar, gastronomy
and packaging)

3 YEARS OF STUDY
3 YEARS - PROFESSIONAL QUALIFICATION
FOURTH YEAR -> TECHNICAL DIPLOMA
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Le centre de formation professionnelle offre aux étudiants un programme d'études basé sur I’expérience technique et de laboratoire.
Dans les cours de formation professionnelle, on étudie principalement des sujets techniques liés au travail. Ces cours comprennent de nombreuses heures
d’activités pratiques en laboratoire et des stages/ apprentissages en entreprise. La formation professionnelle permet d'acquérir des connaissances et des
compétences pour entrer dans le monde du travail.
L'étudiant qui choisit ce type d'école doit étre orienté et préparé au monde du travail et étre motivé et passionné par la profession d'adresse.

pes

iale onlus

ACTIVITES D'ETUDE EN CLASSE

Au centre de formation professionnelle, les sujets de base (mathématiques,
italien, anglais...) sont proposées de maniéere plus pratique.
Tous les éléves sont équipés d'une tablette.

ACTIVITES DE STAGE
Le STAGE fait partie intégrante de la formation qui se déroule en
entreprise, en tant qu'expérience pratique pour apprendre le métier.

ITALIEN ET COMMUNICATION,

ANGLAIS, HISTOIRE, MATHEMATIQUES ET SCIENCES,

INFORMATIQUE, ORIENTATION,

ACTIVITES PHYSIQUES ET MOTRICES, ETHIQUE,

SCIENCES ALIMENTAIRES.

Premiére année

2 jours par semaine d'atelier a I'école

Deuxiéme année 425 heures
Troisieme année 495 heures
Quatriéeme année 450 heures
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RISTORAZIONE CUCINA

A la fin du cours, I'étudiant
aura les compétences et
I'expérience suivantes

e |es compétences pour
réaliser toutes sortes de
préparations culinaires;

° les compétences relatives
a I'ensemble du processus de
production de la restauration
et a la réglementation en
vigueur dans le secteur.

RISTORAZIONE SALA BAR

A la fin du cours, I'étudiant aura
les compétences et I'expérience
suivantes

° servir et vendre aliments et
boissons individuellement et/ou
en coopération avec d'autres;

o réaliser les différents types
de service de salle (du restaurant
au Grand Hotel) et les principales
préparations du bar.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

A la fin du cours, I'étudiant aura les
compétences et |'expérience
suivantes

o de réaliser tous types de
produits de boulangerie et de

l . | patisserie, grace a I'utilisation de
E

techniques appropriées;

la connaissance des réglementations
en vigueur en matiere d'hygiene et
de sécurité.

Pustieeeris

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

Le commis de cuisine peut travailler dans toutes
les entreprises du secteur de la restauration
(restaurants, cantines, self-services) et de la
grande distribution (services de gastronomie).

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

L'étudiant diplémé travaille dans des entreprises de
restauration, des restaurants traditionnels, des
restaurants gastronomiques, des restaurants de
banquet, des restaurants d’hotels et des grands
hotels, etc.) et dans des établissements de vente au
public (bars, pubs, bars a vin).

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

A la fin du cours, les diplémés pourront trouver un
emploi dans les entreprises artisanales et industrielles
du secteur de la boulangerie-pétisserie et dans la
grande distribution.
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MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES
e Science des aliments
Sécurité et hygiene
e Laboratoire professionnel (cuisine,
preparation de patisseries fraiches,
boucherie)

MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES
e Science des aliments
e Sécurité et hygiéne
e Laboratoire professionnel (bar, cuisine et
patisserie)

MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES
e Science des aliments
Sécurité et hygiene
e Laboratoire professionnel (boulangerie,
patisserie, bar, gastronomie et emballage)

3 ANNEES D'ETUDE
3 ANS -> QUALIFICATION PROFESSIONNELLE
QUATRIEME ANNEE - DIPLOME TECHNIQUE

école de Legnano

Restauration: Commis de Cuisine — Restauration: Bar-Salon — Restauration:
Boulangerie et Patisserie

école de Saronno
addresse: Via Carlo Marx, 1, 21047
Saronno VA

Restauration: Commis de Cuisine — Restauration: Bar-Salon — Restauration:
Boulangerie et Patisserie - Mécanique - Esthétique et Coiffure
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11
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El Centro di Formazione Professionale ofrece a los estudiantes un plan de estudios basado en la experiencia técnica y de laboratorio.
En los cursos de formacidn profesional se estudian principalmente materias técnicas relacionadas con el trabajo. Estos cursos incluyen muchas horas de
actividades practicas en talleres y practicas. La formacidn profesional proporciona conocimientos y habilidades para entrar en el mundo laboral.
El estudiante que elija este tipo de escuela debe estar orientado y preparado para el mundo laboral y estar motivado y apasionado por la profesion elegida.


http://maps.google.com/?daddr=45.592824,8.922702
https://www.facebook.com/IALdiLegnano/
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ESTUDIO DURANTE LAS CLASES ACTIVIDADES DE PRACTICAS
Los periodos de prdcticas son parte integral del curso de formacidn
gue se realiza en una empresa, como experiencia practica para

En el centro de formacion profesional, las asignaturas basicas (matematicas,
aprender la profesion.

italiano, inglés...) se proporcionan de forma mas practica.

ITALIANO Y COMUN|CAC|ON’ Primer afio 2 dias a la semana practicas en la escuela
INGLES, HISTORIA, MATEMATICAS Y CIENCIAS,
TECNOLOGIA DE LA INFORMACION, ORIENTACION, Segundo afio 425 horas
EDUCACION FiSICA, ETICA,
CIENCIA DE LA ALIMENTACION. Tercer afio 495 horas
Cuarto afio 450 horas
Instituto de Legnano Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria
Instituto de Saronno Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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RISTORAZIONE CUCINA RISTORAZIONE SALA BAR RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

A final del curso el A final del curso el estudiante A final del curso el estudiante tendra
estudiante tendra tendra las habilidades y la las habilidades y la experiencia
habilidades y experiencia experiencia - para elaborar todo tipo de
- para realizar todo tipo de - llevar a cabo, individualmente productos de panaderia y pasteleria,
preparaciones culinarias; y/o en equipo, el servicio y la mediante la utilizacidn de las técnicas
- competencias relacionadas venta de alimentos y bebidas; adecuadas
con todo el proceso de - llevar a cabo diferentes tipos -y el conocimiento de las normas de

° produccién en la industria de servicio de atencioén al higiene y seguridad vigentes.
‘ de la restauracién y la cliente (desde restaurantes
hasta grandes hoteles) y los

b
‘g - normativa vigente en el
\ sector. principales preparativos del bar
_—
4 4 B ' | & o \ &
——l
Queibns Puyliceeric
POSIBILIDADES DE TRABAJO POSIBILIDADES DE TRABAJO POSIBILIDADES DE TRABAJO
El ayudante de cocina puede trabajar en todas las El estudiante graduado trabaja en empresas de Al finalizar la formacidn, los estudiantes diplomados
empresas del sector de la restauracion catering, restaurantes tradicionales, restaurantes podran encontrar empleo en empresas artesanales e
(restaurantes, comedores, autoservicio) y en la gourmet, restaurantes de banquetes, restaurantes industriales del sector de la panaderia y la pasteleriay
gran distribucidn (departamentos de de hoteles y grandes hoteles, etc.) y en en la gran distribucion.
gastronomia). establecimientos de venta al publico (bares, pubs,

vinotecas).
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ASIGNATURAS ESPECIFICAS

e Ciencia de los alimentos

® Seguridad e higiene

e Laboratorio profesional (cocina, pasta fresca 'y
pasteleria, carniceria)

ASIGNATURAS ESPECIFICAS

e Ciencia de los alimentos

e Seguridad e higiene

e Laboratorio profesional (bar, cocina y pasteleria)

ASIGNATURAS ESPECIFICAS

o Ciencia de los alimentos

e Seguridad e higiene

e Laboratorio profesional (panaderia, pasteleria, bar,
gastronomia y envasado)

3 ANOS DE ESTUDIO
3 ANOS - CUALIFICACION PROFESIONAL
CUARTO ANO - DIPLOMA TECNICO
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO

Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11

sal

@IALdiLegnano L LOMBARDIA ¥

Qendra e Formimit Profesjonal ofron studenteve nje drejtim shkollor i bazuar ne eksperiencen teknike dhe te laboratorit.

Ne kurset e performimit profesjonal studjohet mbi te gjitha lende teknike te lidhura me fushen e punes. Keto kurse parashikojne shume ore aktivitete praktike
ne laboratore dhe stage/praktike ne vende pune. Performimi profesjonal lejon te kene njohuri dhe kapacitet per te hyre ne fushen e punes.

Studenti ge zgjedh kete lloj shkolle duhet te jete i predisponuar ne boten e punes, te jete i motivuar dhe i apasjonuar me degen ge ka zgjedhur.

AKTIVITETE STUDIMI NE KLASE

anglisht...) propozohen ne menyre praktike.

Ne gender te formimit profesjonal lendet baze (matematika, italiano,

AKTIVITETET E PRAKTIKES
PRAKTIKA éshte nje pjese integruse e rruges se formimit ge zhvillohet ne
nje ndermarje, si eksperience praktike per te mesuar profesjonin

ITALIANE DHE KOMUNIKIM,
ANGLISHT, HISTORI, MATEMATIKA DHE SHKENCA,
SHKENCA KOMPJUTERIKE, ORIENTIMI,
AKTIVITETET FIZIKE DHE MOTORIKE, ETIKA,
SHKENCA USHQIMORE.

Viti i paré 2 dité né javé punétori né shkollé
Viti i dyté 425 oré
Viti i treté 495 oré

Viti i katért 450 oré
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GUZHINA

Ne perfundimin e ketij kursi
studentet duhet te kene
kompetenca dhe eksperience
eper te realizuar cdo lloj
ushgimi;

eKompetenca ne lidhje me te
; gjithe procesin produktiv dhe

o o  tenormativave ne regjim
\d -
WL e
(ucine

SALLA BAR

Ne perfundimin e ketij kursi
studentet duhet te kene
kompetenca dhe eksperience
eoTe kryeje ne

menyre individuale ose ne
kolaborim me te tjeret,
sherbimin dhe shitjen e
ushgimeve dhe pijeve;

oTe realizoje sherbime te
ndryshme ne salle(nga ristoranti
tek Grand Hotel) dhe pregatitjet
me te rendesishme ne bar.

FURRE BUKE DHE PASTICERI

Ne perfundimin e ketij kursi

dhe eksperience

eTe realizojne cdo lloj prodhimi te
bukes dhe pasticerise, me ane te
perdorimit te teknikave te duhura

higjenes dhe sigureses.

Peyliceer

MUNDESI PUNIMI

Ndihmes guzhinier mund te punoje ne

cfaredolloj (restoranti, mense, vete-sherbim) dhe
ne magazina ushgimore

MUNDESI PUNIMI

Nxenesi i diplomuar mund te regjistrohet ne

ndermarje ushgimore, restorante tradicjonal,
restorante gourmet, restorante per bankete,
restorante hoteli, ne bar, pub)

MUNDESI PUNIMI
Ne perfundim te kursit, te diplomuarit mund te gjejne

vende pune ne ndermarje artizanale dhe industriale ne

sektorin e furrave te bukes ose pasticerive edhe ne
magazinat e medha.

studentet duhet te kene kompetenca

dhe njohja e normativave ne fushen e
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LENDET TEKNIKO- PROFESJONALE

e Shkence ushgimore

eSigurim dhe Higjene

e Laborator profesjonal ( guzhine, pregatitja e
pastes se fresket dhe embelsirave per gerasje,
kasap)

LENDET TEKNIKO- PROFESJONALE LENDET TEKNIKO- PROFESJONALE

e Shkence ushgimore e Shkence ushgimore

eSigurim dhe Higjene eSigurim dhe Higjene

e Laborator profesjonal (Salla bar, guzhine, e Laborator profesjonal ( guzhine, Pasticeri, salla bar,
pasticeri) gastronomi dhe paketim)

3 VITET E STUDIMIT
3 VJET KUALIFIKIM PROFESJONAL
VITI | KATERT DIPLOME TEKNIKE

Selia ne Legnano Restorant Ndihmes guzhinier- Restorant salle Bar- Furre buke dhe Pasticeri

Selia ne Saronno Restorant Ndihmes guzhinier- Restorant salle Bar- Furre buke dhe Pasticeri —
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA Mekanik — Estetiste dhe Parukjere
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)

sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11
@IALdiLegnano
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llenTp npodeciiiHO-TeXHIYHOr0 HaBYaHHSA IPONOHYE CTYAeHTaM Kypc HaBYaHHs Ha OCHOBI TeXHIYHOTO Ta J1abopaTOPHOI0 JOCBIfY.
Ha kypcax npodeciiiHOi NMiArTOTOBKM B OCHOBHOMY BHBYAlOTbhCs TeXHiIYHI IpejMeTH, MOB'A3aHi 3 poboromw. Li Kypcu Bk/IOYalTh 6araTo rofuH
MPaKTUYHOI JislIbHOCTI B IabopaTopisix i cTaxkyBaHHS, TO6To HaBYaHHS Ha pobouomy Mmicii. [IpodeciiiHa niiroToBKa 1,03B0JIsIE MAaTH 3HAHHS Ta HABUYKH,

1106 YBiMTH Ha pUHOK NpaL,.

CTyAeHT, AKniA 0bupae ueit TUN WKOAKN, NOBUHEH ByTW OPIEHTOBAHMM HA PUHOK MpaLi, a TaKoXK 6YTM MOTUBOBAHMM i 3aX0NAeHMM AaHO npodecieto.

HABYAJIbHA AIANbHICTb B K/N1ACI
Y npodecinHomy LeHTpi 6a30Bi NpeameTH (MaTemaTrKa, iTaniicbKa, aHrNincbKa...)
NPOMOHYOTLCA BiNbL NPAKTUYHUMM.

DIANBbHICTb CTAXKYBAHHA

CTAXYBAHHA € HeBia'eMHOI 4YacTUHOK HaBYa/IbHOIO Kypcy, AKWUM
NPOXoAMTb Ha MiANPUEMCTBI, SIK MPAKTUYHMA OOCBIA, ANA BUBYEHHA

npodecii.
MNepwunii pik 2 AHi Ha TUXKOEHb CEMiHApU B LWKOAI
ITANINCBKA TA CNINKYBAHHS,
AHTNIIACBKA, ICTOPIS,, MATEMATUKA TA HAYKMY, Loy pik 425 ron
IHOOPMATUKA, OPIEHTALIA,
OIBNYHA TA PYXOBA AKTUBHICTb, ETUKA,
XAPYOBI HAYKM. Tperift pik 495 roa

YeTBEpPTUI KYpC

450 rop,




R,
Y E3Y
V7 el %2
Y/
NE )

\Q. S
‘.:;A_gd’

Citta di Legnano

Lingua ucraina

Zstripes

cooperativa M sociale onlus

Strumenti plurilingue per I'orientamento

RISTORAZIONE CUCINA

HanpukKiHui Kypcy y4eHb
MaTUMe HaBMKK Ta AOCBIA,

e BUIOTOBNEHHA DYAb-AKUX
BUAiB KyNiHapHUX BUPODIB;
e HaBWKM, NOB'A3aHI 3 yCim
BMPOBHMYMM NPOLLECOM
rPOMaLCbKOro XapyyBaHHA

- Ta 4ilo4MMKM npaBmMaamm B

o ® ranysi.
. .
Wi by,
Cueinr

RISTORAZIONE SALA BAR

HanpwuKiHUi Kypcy y4eHb maTtume
HaBWKK Ta 4OCBIA,

® 37iiICHIOBATH, iHAMBIAYaNbHO
abo y cniBnpaduj 3 iHWKMK,
YNPaBAiHHA Ta NpoAaXK iXKi Ta
HanoiB;

® 37iICHIOBATM Pi3Hi BUAK
obcnyrosyBaHHA HomepiB (Big,
pectopaHy Ao FpaHa FoTento) i
OHOBHIi NPUroTyBaHHA Ana 6apy.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

HanpwuKiHui Kypcy y4eHb maTtume
HaBMKM Ta AOCBIA,

® BUrOTOBNATU Byab-AKi BUAN
XNi600YNOUHUX Ta KOHAUTEPCbKUX
BMPOOIB, BUKOPUCTOBYHOUM
BiANOBIAHY TEXHIKY; @ TAKOXK 3HAHHA
YUHHMX NPaBUI OXOPOHM MpaL,i.

Pttt

MPOMECIAHI MOXUBOCTI

MOMIYHMK KyXapa MOKe NpauioBaTh Ha BCiX
nianpuemcreax chepm rpOMaaCcbKOro xapuyBaHHsA
(pecTopaHu, iganbHi, camoobcayroByBaHHs) Ta
BE/IMKOro po3noiny (ractpoHomiuHi Biaainm).

NPO®ECINHI MOXXNUBOCTI

CTyneHT MoXKe npautoBaTi Ha NigNPUEMCTBAX
rPOMaLCbKOro XapyyBaHHA, TPALMULLIAHNX
pecTopaHax, pecTopaHax A1a rypmMaHis, 6aHKeTHUX
pecTopaHax, roTe/lbHUX pecTopaHax i rpaHa-roTensax
TOLLLO), @ TAKOXK Y rPOMAZCbKMX 3aKNagax
po3apibHoi Toprieni (bapu, nabu, BUHHI bapw).

NPO®ECINHI MOXNUBOCTI

MicnA 3aKiHYEHHA HABYAIbHOTO KYPCY BUMYCKHUKM
3MOXYTb 3HAUTU POBOTY B pEMICHUYMX | MPOMMUCIOBUX
KOMMNAHIfAX, Y NeKapCbKOMY Ta KOHAUTEPCbKOMY
CEKTOpi, a TaKOX Y Be/IMKoMacluTabHomy po3noaini.
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TEXHIKO-MPODECINHI NPEAMETHU
e Xap4yoBa HayKa

e be3nekKa Ta ririeHa e be3nekKa Ta ririeHa

* MNpodecitHa nabopaTtopis (Bapka, 3aKpyTKa * MpodeciiHa nabopatopis (6ap, KyxHs,
CBIi*KOi NAcTM Ta KOHAMUTEPCbKUX BUPOBIB, M'AcCHWI KOHAUTEpPCbKa)

uex)

TEXHIKO-MPODECINHI NPEAMETHU
e Xap4yoBa HayKa

TEXHIKO-MPODECINHI NPEAMETHU

e Xap4yoBa HayKa

e be3nekKa Ta ririeHa

* MpodecinHa nabopaTtopis (xnibHO-6yno4yHa
NPOMMUC/IOBICTb, KOHAUTEPCLKI BUpobK, bap,
racTpOHOMIfl Ta YNaKyBaHHsA)

3 POKU HABYAHHA

3 POKU - MPODECIMHA KBANIDIKALLIA
YETBEPTUM KYPC - TEXHINHUM AUN/IOM

®diniaa B JleHbsAHO

PecTropaHHa ciipaBa: /lonomora Kyxapio - bap - [lekapHsl Ta KOHAUTEpPCbKi

BUpPOGOU

®imian B CapoHHO
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

PecTropaHHa ciipaBa: /lonomora Kyxapio - bap - [lekapHsl Ta KOHAUTEpPCbKi

BUpPOGOU
- MexaHika - EcreTuka Ta I[lepykapcbka cipaBa
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RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA
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Sede di Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Sede di Saronno
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO
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Sede di Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Sede di Saronno
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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Sede di Legnano Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria
Sede di Saronno Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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Materiale realizzato dall’équipe di facilitatrici e mediatori linquistico culturali della coop. sociale Stripes,
quip 9 p p

in collaborazione con la Rete RELE e gli istituti scolastici superiori di Legnano

Ogni linju‘a ¢ Lmportante
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